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 Assemblage 80% Chardonnay, 20% Pinot Noir
Elevage en Cuve Inox

 Fermentation Malo lactique

 Sur latte: environ 48 mois

 Potentiel de garde : à boire dès maintenant jusqu’à
15 ans

 Alcool : 12%

 Dosage: 6 gr/L

 Œil : Couleur lumineuse, très fines bulles

 Nez : Arômes délicats d'agrumes, suivis de subtiles notes de
fleurs blanches, arômes de vanille, subtils arômes de bois.

 Bouche : Rondeur, finesse et fraicheur

 Température de service : Entre 5° et 8°

 Accords mets et vins : idéal sur  Coquilles saint-Jacques,
Langoustine, Homard, Sole et  Foie Gras

Cuvée Jade Or

Le subtil mariage des cépages 
Chardonnay & Pinot Noir 

Dégustation:
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