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 Assemblage 100% Pinot Noir

 Elevage en Cuve Inox

 Fermentation Malo lactique

 Sur latte environ 24 mois

 Potentiel de garde : à boire des maintenant

 Alcool : 12%

 Dosage: 8 gr/L

 Oeil : Couleur rubis, fines bulles

 Nez : fruité, parfum de fruits rouges

 Bouche : Ronde, fruitée, généreuse,
légères notes de fraise, corps
structuré, bonne intensité, longue
persistance.

Température de service : Entre 5° et 8°

 Accords mets et vins : idéal à l’appéritif ou avec des desserts tels
que des macarons à la framboise, des mousses ou sorbets aux fruits
rouges.

Cuvée Brut Rosé 

Délicatement Fruité

Dégustation:
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